
 
 
 
△東京都西多摩医療圏内における「食と栄養の QOL の向上」 に関する取り組み 

日本摂食嚥下リハビリテーション学会 新潟 2016.9 
 

△認知症高齢者に対する飯椀による色の対比が与える影響について 
第 29 回西多摩栄養管理研究会 青梅総合講堂 2019.2.2 
 

△あなたは何が美味しい?何が食べたい? 
第 28 回全国介護老人施設大会 愛媛 2017.7.28 
 

△認知症患者の食支援における心理学的アプローチの検討  
第 26 回西多摩栄養管理研究会 演題発表 青梅総合講堂 西多摩三師会⾧ 玉木一弘 2018. 3.24 
 

△噛まずに飲み込み易い創作嚥下食オードブル体験 
西多摩三師会意見交換会ﾌｫﾚｽﾄｲﾝ昭和館協力 2018.7.8 
 

△地域医療圏で舌癌術後患者に対し、病院リハビリ科と一般歯科診療所との連携を行った一例 
日本摂食嚥下リハビリテーション学会 千葉 2017.9 
 

△認知症高齢者の摂食嚥下支援に関わる心理学的アプローチの整理 
日本摂食嚥下リハビリテーション学会 千葉 2017.9 
 

△認知症患者の食支支援における心理理学的アプローチの検討 
JASPEN 2017.9 
 

△ソース付加が認知症高齢者の食品摂取に及ぼす効果についての心理学的検証 
第 24 回嚥下リハ学会 2018.9.8 
 

△飯椀による色の対比が与える影響について 
第 29 回全国介護老人施設大会 埼玉 2018.10.19 
 

△施設入所から在宅復帰まで継続的に加療し胃瘻での栄養管理から、三食経口摂取が可能となった一例 
嚥下リハ学会ポスター発表 2018.9.8 
 

△体型プライミングが認知症高齢者の食事摂取量に及ぼす影響 
日本官能評価学会 2020 年大会 2020.11.29 学会優秀賞 

△Addition of sauce enhances finger-snack intake am 
ong Japanese elderly people with dementia 

Food Quality and Preference 2019、4 
 

△在宅復帰支援の第一歩は施設機能の発信から －胃ろうから経口摂取・在宅復帰に至った事例より－ 
第 33 回全国介護老人保健施設大会 兵庫 2022.9.23 
 

△3D フードプリンターから ICT まで最新機器を使って楽しさや驚き、可能性を取り残さない 
日本摂食嚥下リハビリテーション学会のシンポジウム 2022.9.23 
 
 
 
 
 


